
Muffin al fondente con cuore ai lamponi,
ganache al pistacchio e frutti di bosco ghiacciati
(Allergeni: uova, lattosio, frutta secca)	          							       € 7,50

Bavarese al melograno e basilico, crumble agli agrumi
e ganache al fondente	
(Allergeni: lattosio)				             						      € 8,00

Millefoglie con mousse allo zafferano e cioccolato bianco, croccante alle nocciole, 
scaglie di cioccolato fondente
e caffè monorigine
(Allergeni: lattosio, uova, frutta secca )	           							       € 8,00

Cheesecake al limone, biscotto al cacao e caramello salato
(Allergeni: uova, lattosio)			             							       € 8,00	
									       
Bourguignonne di tartufini fatti in casa, accompagnati
da Barolo Chinato o Rum Zacapa
(Allergeni: lattosio, frutta secca, soia)     								        € 21,00

i dolci

La gloria di colui che tutto move per l’universo penetra
 e risplende in una parte più e meno altrove.
Nel ciel che più de la sua luce prende

fu’ io, e vidi cose che ridire né sa né può chi di là sù 
discende; perché appressando sé al suo disire, nostro intelletto 

si profonda tanto, che dietro la memoria non può ire.
Paradiso, canto I - vv. 1-9

Cristina Vendemmia Tardiva
375 ml “Roeno”
Veneto			  € 32,00 / € 6,00

Domus Aurea Albana di Romagna
Passito 500 ml “Ferrucci”
Romagna		  € 25,00 / € 6,00

Moscato d’Asti “La Spinetta”
Piemonte		  € 22,00 / € 6,00

Barolo Chinato “Terre del Barolo”
Piemonte		  € 8,00

Vì De Visciola “Vignamato” 500 ml
Marche		  € 6,00

Passito Fior d’Arancio Quota 101
“Il Gelso di Lapo” Bio 375 ml
Veneto			  € 35,00 / € 6,00

Sauternes “Chateau Laribotte” 375 ml
Bordeaux, Francia	 € 34,00 / € 6,00

vini per dessert


