vini per dessert

Cristina Vendemmia Tardiva
375 ml “Roeno”
Venelo € 32,00/ €6,00

Domus Aurea Albana di Romagna
Passito 500 ml “Ferrucci”
Romagna € 25,00/ € 6,00

Moscato d’Asti “La Spinetta”
Piemonte €22,00/€6,00

Barolo Chinato “Terre del Barolo”
Piemonte € 8,00

Vi De Visciola “Vignamato” 500 ml
Marche € 6,00

Passito Fior d’Arancio Quota 101
“Il Gelso di Lapo” Bio 375 ml
Venelo € 35,00/ € 6,00

Sauternes “Chateau Laribotte” 375 ml
Bordeaux, Francia € 34,00 / € 6,00
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i dolci

RISTORANTE

Muffin al fondente con cuore ai lamponi,
ganache al pistacchio e frutti di bosco ghiacciati
(Allergeni: uova, lattosio, frutta secca) € 7,50

Bavarese al melograno e basilico, crumble agli agrumi
e ganache al fondente
(Allergeni: lattosio) € 8,00

Millefoglie con mousse allo zafferano e cioccolato bianco, croccante alle nocciole,
scaglie di cioccolato fondente

e caffé monorigine

(Allergeni: lallosio, uova, [rulla secca ) € 8,00

Cheesecake al limone, biscotto al cacao e caramello salato
(Allergeni: uova, lallosio) € 8,00

Bourguignonne di tartufini fatti in casa, accompagnati

da Barolo Chinato o Rum Zacapa
(Allergeni: lattosio, [rulla secca, soia) € 21,00
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